
B R E A K F A S T

Ցուկինիից պատրաստված օլադի` 
ստրաչատելլա պանրով: . 3700 •
Վարսակի շիլա` կաթով կամ ջրով. 1200 / 1600

Շոռակարկանդակ` ֆերմերային թթվասերով։ . 2500 •
Ծույլ վարենիկներ` թթվասերով և թթի մուրաբայով . 2600

Ջեռոցի մեջ տապակված կաթնաշոռով բլիթներ ՝ 
ելակով, թթվասերով և անանուխի փոշով . 4000

Տնական գրանոլա. 1000

ԹԱՐՄ ԹԽՈՒԿՆԵՐ

Դասական կրուասան: . 2500 •
Եփված կրեմով կրուասան: . 4000 •
Կրուասան` ջեմով և կարագով: . 3500 •
Կրուասան` պիստակի կրեմով: . 4500 •

Կապուչինո / Լատտե`  
կոկոսի կամ նուշի կաթով. 2200

Կորետտո, էսպրեսսո` 
գրապպով Տրադիցիոնալե. 2000

Աֆֆոգատո. 3900

ՍՈՒՐՃ

Շակշուկա. 3500

Երկու ձվից պատրաստված գյուղական ձվածեղ՝  
տապակած կարտոֆիլով և նրբերշիկով։ . 4000 •

Ավոկադո 100 գ . 2500

Թարմ լոլիկ 100 գ . 500

Մորտադելլա 50 գ . 2000

Խոզապուխտ 50 գ . 5000

—  Կարելի է ավելացնել —

Սաղմոն 50 գ . 4000

Սև տրյուֆել 3 գ . 3200

Կարմիր խավիար 30 գ . 5600

Մածուն 180 գ . 600

Ֆերմերային թթվասեր 40 գ . 500

Նուտելլա 40 գ . 1000

Թարմ 
հատապտուղներ 60 գ . 2500

Էսպրեսսո. 1200

Ամերիկանո. 1200

Կապուչինո. 1500

Լատտե. 1700

Ծաղկի մեղր 40 գ . 1000

Տնական մուրաբա 40 գ . 500

Ջեմ 40 գ . 500

Բենեդիկտ ձու ՝ սաղմոնով և կարմիր խավիարով: . 5600

Բենեդիկտ ձու՝ խոզապուխտով եվ սև տրյուֆելով: . 4900

Ձու, հարած կամ տապակած: . 1800

Մեր ֆիրմային պրոսեկկո`.
AM Prosecco. Veneto, Italy 150 ml / 1,5 l

3300 / 33000

ՓՐՓՐՈՒՆ ԳԻՆԻ` ԲԱԺԱԿՈՎ

Մեր ֆիրմային վարդագույն պրոսեկկո`.
AM Prosecco Rosé. Veneto, Italy 150 ml / 0,75 l

3300 / 16500

Թարմ քամած հյութ 
Նարինջ, թուրինջ 0,2 լ . 2500

Հյութեր`  
խնձոր, նարինջ,  
լոլիկ 0,25 լ . 1600

Բյուրեղ. 700

Ջերմուկ . 700

 

•  �ՈՒՇ ՆԱԽԱՃԱՇ` ՄԻՆՉև 14:00

Mina ֆիրմային թեյ՝ 
մերձարևելյան խառնուրդ, 
ֆերմերային կանաչ թեյ, 
անանուխի տերևներ և  
պարսկական սև կիտրոն 
 0,4 լ . 1500

•••••••••••••••••• 
Վայելե՛ք տանը կամ վերցրե՛ք որպես նվեր 
Մի տուփ անուշաբույր ֆիրմային թեյ Mina 50 գ . 5500
•••••••••••••••••• 


